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Dammenaar
Waarom 

cd&v
plus?

De sterrenchef 
in gesprek

Een 
verbindend

2024!
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Vanaf nu wordt cd&v+ Damme 
een volledig cd&v plus team. Niets 
nieuws onder de Damse zon zal u 
denken, maar toch wel. We geven 
meer betekenis aan de uitbrei-
ding, PLUS staat voor Positief, 
Lokaal, Uniek, Samenwerking. 

Het is belangrijk dat we werken 
aan een Positief project voor 
Damme en haar inwoners, waar-
bij we weten dat niet alles kan, 
maar positief kijken naar wat wel 
mogelijk en nodig is voor de men-
sen van Damme. We zetten in op 
een versteviging van wat Lokaal 
van belang is. Damme is Uniek 
in al haar facetten, dat willen 

we behouden en versterken o.a. 
via CittaSlow. Ten slotte willen 
we staan voor Samenwerking, 
met elke inwoner, maar ook met 
derden want samenwerken met 
elkaar is nodig om nog meer te 
realiseren.

Dit meenemen in het besturen van 
onze stad is een mooie uitdaging. 
De laatste jaren was het niet altijd 
gemakkelijk. Eerst was er de coro-
na-crisis die alles en iedereen een 
halt toeriep, daarna kwam oor-
log met stijgende energieprijzen 
en inflatie. Op zo’n moment wordt 
het op veel vlakken moeilijk om te 
realiseren wat je graag wil. 

We willen ook in de toekomst blij-
ven inzetten op “Damme geeft 
Tijd” en in onze realisaties staat 
ontmoeting, ontplooiing en ont-
dekking voor onze inwoners en 
bezoekers voorop. Zo wil Damme 
een Positief verhaal schrijven, 
heel Lokaal, door zijn landschap 
Uniek en Samen met elke inwoner.

We wensen u allen sprankelende 
eindejaarsdagen toe en een Ver-
bindend 2024!

- Joachim, Mieke en Hendrik 

Blij dat u meeleest in de winter-editie van onze vernieuwde Dammenaar! 
Ook de komende seizoenen vallen we bij u in de bus.
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Nieuwjaarsreceptie
Beste Dammenaar, 

cd&v plus Damme nodigt u van harte uit 
voor haar nieuwjaarsreceptie.

	 Kasteel Moerkerke
	 zondag 28 januari 2024 
	 11u - 13u

•	Verwelkoming door lijsttrekker Joachim 
Coens en mandatarissen

•	Unieke babbels: Sabine Vanquathem, 
Vincent Goemaere, Dominique Persoone. 
Stuk voor stuk Unieke Dammenaars met 
een bijzonder verhaal en inzet, we luis-
teren graag naar wat zij ons te vertellen 
hebben.

Graag klinken we met u op het nieuwe jaar! 
Tot dan.

Hallo! Wij zijn Matteo en Britta van 
Jong CD&V Damme. Ook wij stappen 
mee in het PLUS verhaal, zodat de 
jeugd vertegenwoordigd is. 

Binnen het cd&v plus- 
verhaal zorgen wij voor 
vernieuwing en verjon-
ging en zetten ons actief 
in voor de Damse jeugd! 
Politiek klinkt misschien 
oubollig, wij vinden het 
vooral belangrijk en boei-
end. 

De jeugd is de toekomst 
en daarom moeten we 
van ons laten horen en 
gehoord worden. Geluk-
kig leven we in een demo-
cratische wereld waar 
elke stem telt. 

Wil je meer ruimte voor 
jongeren? Ben je bezorgd 
om de veiligheid, het 
onderwijs of het milieu? 

Door te gaan stemmen 
bij de volgende verkiezin-
gen, zorg je er voor dat 
er ook rekening gehou-
den wordt met wat jullie 
belangrijk vinden. Heb je 
meer ambitie? Zit je vol 
van goede ideeën voor 
ons prachtige Damme 
en de Damse jeugd? Wil 
jij ook invloed hebben op 
het beleid? Wil jij graag 
met jeugdig enthousi-
asme aansluiten bij ons 
verhaal? Aarzel dan niet 
om ons te contacteren. 

Laat je stem horen, want 
samen kunnen wij, jonge-
ren, het verschil maken. 



Dammenaar • winter

“Afvalcontainers dragen bij aan 
het verminderen van de hoe-
veelheid afval die in verbran-
dingsovens terechtkomt. Door 
afval op een georganiseerde 
en efficiënte manier te verza-
melen en te scheiden, kunnen 
we een aanzienlijk deel van het 
afval recyclen of hergebruiken. 

Dit stimuleert de vraag naar 
gerecyclede materialen en 
vermindert de behoefte aan 
nieuwe grondstoffen, waar-

door kostbare natuurlijke hulp-
bronnen worden bespaard en 
de CO2-uitstoot wordt vermin-
derd. 

Het gebruik van afvalcontai-
ners beperkt de verspreiding 
van afval en voorkomt vervui-
ling van het milieu. Door afval op 
een georganiseerde en veilige 
manier op te slaan, wordt voor-
komen dat afval onbedoeld in 
de natuur terechtkomt, zoals in 
rivieren, oceanen of natuurge-

bieden. Dit beschermt de bio-
diversiteit en voorkomt schade 
aan ecosystemen en dieren in 
het wild die kunnen worden 
aangetrokken door ongecon-
troleerd afval. 
 
Bovendien bespaar je op jouw 
afvalkosten door afval te 
scheiden. De hoeveelheid res-
tafval loopt namelijk terug en 
restafval is een dure afval-
stroom.”
 - Bart Desutter

“Sinds 1 oktober 2020 gebruikt Damme containers en diftar voor afvalophaling, 
als pilootproject van IVBO. Burgers betalen nu op gewichtsbasis, niet meer op 
volume. Dit motiveert tot betere afvalscheiding. Het succes is merkbaar: het 
restafval daalde van 189.20 kg per inwoner in 2019 naar 105 kg in 2022. Damme is 
nu de beste sorteerder in de regio. Met dit ‘de vervuiler betaalt’-principe zijn we 
op weg om de OVAM-doelstellingen voor 2030 te bereiken. Initiële bezorgdheden 
werden aangepakt met goede communicatie en persoonlijke opvolging via de 
website ‘Damme mijn container’.” - Jean-Pierre Lamote

Beste  
sorteerder  
in de regio



5

In de kijker

“Als actief verenigingslid ben ik blij met Ontmoe-
tingscentrum ‘De Lieve’ in Moerkerke. Deze betaal-
bare, toegankelijke zaal is een meerwaarde voor 
verenigingen en privégebruik. Het biedt een per-
fecte locatie voor allerlei activiteiten - van koken 
tot vergaderen. Ook ‘Zaal der rozen’, nu beheerd 
door Stad Damme, is een prachtige plek voor de 
lokale gemeenschap. Dergelijke zalen zijn essentieel 
voor het samenbrengen van mensen, wat cruciaal 
is voor het gemeenschapsgevoel. In onze snel ver-
anderende wereld, waar sociale media domineren, 
blijft persoonlijk contact onvervangbaar. Ontmoe-
tingscentra zijn onmisbaar in elke gemeenschap; ze 
bieden een plek voor echt menselijk contact, iets 
wat we allemaal nodig hebben. Ik blijf het belang 
van deze ontmoetingsplekken verdedigen - ze zijn 
de kern van onze gemeenschap.“ - Rita Van Laecke

“Op een mooie oktoberdag trek ik naar buiten, ik 
twijfel… Ik kies voor de fiets en geniet langs kilome-
terslange landwegen van prachtige landschappen, 
een lust voor het oog van inwoner en bezoeker. Ik 
bedenk dat we ons in Damme mogen gelukkig prij-
zen. Dankzij de inzet van onze boeren krijgen wij 
al dat moois zomaar aangeboden, als extraatje. 
De primaire doelstelling van onze landbouwers is 
nog altijd het produceren van lekker en veilig voed-
sel. Maar landbouw is zó veel meer: overnachten 
met ontbijt of een all-in formule, een avontuurlijke 
vakantie, verdwalen in een maïsdoolhof, (leren) 
paardrijden, ter beschikking stellen van terreinen 
en parkings bij evenementen… De rechtstreekse en 
onrechtstreekse tewerkstelling in de sector is een 
vaak onderschatte economische factor. Dankjewel, 
boeren en boerinnen!” - Lut Fockedey

“De werken in de Stationsstraat-Veldstraat zijn 
gestart na het bouwverlof. Vóór de aanvang 
werden de bewoners op de hoogte gebracht via 
een 3-tal bewonersvergaderingen waar bemer-
kingen konden gegeven worden op de voorge-
stelde plannen.

De buurtbewoners kregen voor de start nog een 
brief. De werken kenden een razendsnelle start. 
Het kruispunt en het hele plein werden in record-

tempo uitgebroken. De 
opbouw kon beginnen. 

Daardoor werd de 
Stationsstraat 

maar kort 
onderbroken.

Maar het beton moest toch 28 dagen kunnen uit-
harden. Ondertussen werd de Veldstraat-west 
(kant Brugge) opgebroken. Daar werden de 
slechte riolen vervangen. Na deze werken wer-
den de onderfundering, de fundering en aanslui-
tend asfalt aangelegd. Niet alleen het eerste 
stuk van de Veldstraat-west, maar de ganse 
Veldstraat-west, tot aan de gemeentegrens 
werd onder handen genomen. Door het goede 
weer kon dit vroeger dan gepland.
 
Wegenwerken zorgen altijd voor hinder, ondanks 
de inspanning van de aannemer. Het was dan 
ook een opsteker dat bewoners elkaar hielpen 
door bv. een oprit ter beschikking te stellen van 
buren.” 
- Filiep Warlop
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De eerste sneeuw dwarrelt over Damme wanneer landbouwster 
Els Vanneste en sterrenchef Johan Segers elkaar ontmoeten op Els’ 
boerderij. Er ontstaat een boeiend gesprek met als bindmiddel de 
liefde voor onze eigen producten.

Van Antwerpen naar Damme
Als Antwerpenaar heeft Johan 
toch een sterke link met Damme. 
Via een tip van kennissen kocht 
hij hier een tweede verblijf. “Het 
is hier prachtig”, vertelt Johan.  
“Je kan volop gaan wandelen en 
je ziet de zon opkomen en onder-
gaan. Ik voel de power van de 
natuur in de lente en in de zomer. 
De kracht die je hier krijgt, mis je 
in een stad. In winterperiodes voel 
ik dat minder.” “Eigenlijk geeft 
de winter rust”, vult Els aan. “Als 
landbouwer leven wij met de sei-
zoenen, de winter is nodig om het 
land te laten rusten.”

Met de voeten in het veld
Voor één van zijn programma’s 
werkte Johan mee met ver-
schillende landbouwers. Hij ver-
telt: “Voor mij is het fantastisch 
met hoeveel passie die mensen 
hun job doen, maar ik heb daar 
ook een andere kant gezien die 
ik verschrikkelijk vind. Landbou-

wers worden vaak verplicht om 
hun producten zelf aan de man 
te brengen. Als ze van veilingen 
afhangen, weten ze niet welke 
prijs ze zullen krijgen en of het 
nog wel interessant is. We hebben 
fantastische producten, maar 
aan de basis is het eigenlijk een 
puinhoop. Dat is jammer, want 
eten is prioriteit nummer één. Als 
we geen eten hebben, moeten we 
het over al de rest niet hebben.”

“Wij hebben hele vruchtbare 
grond, die je niet overal vindt. 
Daarnaast hebben we een gema-
tigd zeeklimaat”, gaat Els ver-
der.  “Echter, de periodes van 
hitte, droogte of natte, zorgen 
voor uitdagingen. Vroeger was er 
ook wel eens een misoogst, maar 
nu kunnen we ons dat moeilijker 
permitteren. Het zorgt voor een 
grote druk dat de marges zo klein 
zijn. Er zijn steeds minder mensen 
die echt met de voeten in het 
veld willen staan. De gemiddelde 

leeftijd van de landbouwer is 53 
jaar en maar 12 à 13% heeft zicht 
op opvolging. Onder andere het 
vergunningsbeleid en gebrek aan 
langetermijnperspectief schrikt 
af.”

De waarde van goed voedsel 
Johan vraagt zich af waarom een 
product niet kan kosten wat het 
moet kosten, zodat de landbou-
wer er voldoende aan overhoudt? 
Hij gaat er dan ook niet mee 
akkoord dat voeding te duur zou 
zijn: “Je moet wel creatief zijn. Je 
moet de producten kennen en je 
moet weten wanneer en waar je 
iets kan kopen. Dan is dat hele-
maal niet duur.”

“Als familiaal bedrijf staan we zelf 
in het veld en tussen onze dieren. 
We streven naar kwaliteit en pro-
beren hetgeen we doen goed te 
doen, dat is al meer dan genoeg 
werk”, geeft Els aan. “Dan is het 
aan de volgende schakels om 

Interview
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met dat kwaliteitsproduct aan 
de slag gaan. Echter wordt ons 
product bij grote spelers niet een 
handelswaar, waar enkel geld-
gewin voorop staat? Wat is de 
waarde van voedsel voor ons? 
Je merkt ook dat de consument 
zeer kritisch is. Die wil een uniform 
product hebben. Bij onze aard-
appelen bijvoorbeeld hebben de 
weersomstandigheden en het 
groeiseizoen heel veel invloed. 
Waarom zou een kromme of klei-
nere groente niet voldoen en min-
der moeten kosten? Die smaakt 
evengoed”.

“Ik vind een aardappel trou-
wens een fantastische groente”, 
meent Johan. “Bij een hoop men-
sen is een patat een patat, een 
vulsel. Het kan toch niet zijn dat 
dat zoveel kost? Maar als je ziet 
wat je daar allemaal van kan 
maken? Dat is een topproduct. 
In dat denken zit het fout.”

Mee met de seizoenen
“Het is ook niet logisch dat we het 
hele jaar door alles in de super-
markt kunnen vinden”, meent 
Johan. “We zijn de link met het 
voedsel kwijt. Het mooie aan de 
natuur is net dat ze een bepaald 
product brengt op het moment 
dat het ook voor ons lichaam 
nodig is.”

“We moeten de burger en de pro-
ducten terug dichter bij elkaar 
brengen,” vindt Els. “Het verhaal 
van de korte keten kan hier deels 
een antwoord op geven, maar 
dat lukt niet voor elke boer om 
zijn eigen product te verwerken 
en te vermarkten”

“Wat ik een mooi concept vindt”,  
gaat Johan verder, “is een pluk-
boerderij. Mensen worden terug 

geconfronteerd met het boer-
derijleven. Hier volgen ze ook de 
seizoenen en duiden ze aan wat 
je wanneer kan plukken. Dan leer 
je ook nog iets. Dat mis je in de 
stad.”

“Ik geloof trouwens meer in kwa-
liteit dan kwantiteit”, gaat Johan 
verder. “Onze eigen bloemkolen 
en spruiten die in volle grond 
groeien, moet niemand hebben, 
maar aubergines en courgetten 
die op drie dagen groeien, zijn dé 
groenten en daar gaan we goeie 
gerechten mee maken? Dat ver-
sta ik niet.”

Smaak en eenvoud op je bord
Johan staat in zijn programma’s 
voor smaak en eenvoud. Hij wil 
mensen terug leren koken met 
respect voor de producten: “Een 
ajuin, een patat of een truffel zijn 
voor mij allemaal evenwaardig”, 
meent Johan. “Ik probeer het 
ook altijd eenvoudig te houden. 
De kijker moet denken: dat kan 
ik ook. Als mensen respect heb-
ben voor een product en terug 
beginnen koken, dan heb ik mijn 
doel bereikt. Als mensen het idee 
hebben dat iets er lekker uitziet, 
maar het ontzien om er aan te 
beginnen, omdat ze te veel pro-
ducten nodig hebben, wat sta je 
daar dan te doen? Waarom heb 
je al die kruiden nodig? Hetgeen je 
maakt, daar moet de smaak 
inzitten, dat moet je proe-
ven.” 

“Bij korte ketenpro-
ducenten vind je de 
seizoenssmaken ook 
nog terug. Zo is het 
voorjaar een topmo-
ment voor de dieren, 
ze gaan weer buiten 
grazen en dat zorgt 

bijvoorbeeld voor lekkere, malse 
boter. Je vindt bij ons bijvoor-
beeld ook nog rauwe melk. Velen 
zijn verleerd om dat te drinken, 
terwijl daar veel voedingsstoffen 
inzitten”, weet Els. 

Eten verbindt
Het feit dat er hier in Damme 
woonkernen zijn waar nog een 
bakker, beenhouwer, café en 
supermarkt zijn, zorgt er voor 
dat het hier leefbaar blijft. Al die 
zaken zijn volgens Johan de power 
van het dorp. “Ik hoop dat dat 
altijd zal blijven en dat we besef-
fen dat het daarrond draait. Als 
dat er morgen niet is, dan is het 
doods.” 

“Ik denk dat we ook niet besef-
fen hoe verbindend het voedsel 
kan zijn. Samen koken, aan tafel 
zitten, eten, … en als je dat dan 
doet met producten waarvan je 
weet door wie ze zijn geteeld, dat 
heeft een enorme waarde”, aldus 
Els. 

“Denk ook aan de oogsten vroe-
ger. Hoe hard het ook werken 
was, er werd altijd een groot 
feest gegeven wanneer de oogst 
binnen was. Het sociale aspect 
van voedsel is zo mooi en moe-
ten we blijven behouden”, con-
cludeert Johan.
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Beste Inwoner van Damme,

De feestdagen staan voor de deur; dit is het 
perfecte moment om iedereen een warm en 
gezellig eindejaar toe te wensen. Mogen deze 
dagen gevuld zijn met vreugde en samenzijn 
met familie & vrienden. 

Het voorbije jaar was een tijd van veerkracht 
en samenhorigheid binnen onze gemeenschap. 
Deze sfeer van verbondenheid willen we graag 
meenemen naar het nieuwe jaar. Wij hopen dat 
2024 voor iedereen mogelijkheden biedt om te 
groeien, te genieten en te bloeien.

Voor Damme en haar inwoners wensen we een 
jaar vol gezondheid, geluk en succes. 
Samen kijken wij uit naar een schitterend 
nieuw jaar waarin onze stad verder mag 
groeien.

Zin om Damme, samen met cd&v plus, volgend 
jaar nog aangenamer te maken? 
Of je nu barst van de ideeën of graag een 
helpende hand biedt, jouw inzet is belangrijk. 

Warme wensen en tot binnenkort!

- Joachim, Christoph, Bart, Rik, Britta, Filip, 
Jean-Pierre, Lut, Frederik, Rita, Eric, Filiep, 
Geert, Els, Nathalie en Eddie
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Verantwoordelijke uitgever 
Joachim Coens, Bruggesteenweg 14,  
8340 Damme		  facebook.com/verkiezingenDamme2024 	 cdenvplusdamme.be


